
Le Vinatier-Psychiatrie Universitaire Lyon Métropole est implanté au cœur de la Métropole de Lyon avec plus de 30 sites 
spécialisés. Nous proposons une offre médicale de pointe à tous les âges de la vie. 

 

A travers notre projet d'établissement élaboré avec la participation de nos collaborateurs et de nos usagers, nous souhaitons 
optimiser les parcours de soins et proposer les meilleures pratiques, dans une approche orientée vers le rétablissement des 

patients. 

Vos missions phares 

• Réception et stockage des marchandises 

• Déconditionnement et mise en place des matières premières en vue de leur utilisation 

• Elaboration des préparations culinaires chaudes et froides selon le planning de 
production, les fiches techniques et les procédures 

• Conditionnement chaud et froid et étiquetage des plats cuisinés  

Les caractéristiques du poste 

• Amplitude Horaire : 6h30 à 14h30 Cycle de travail de 38h20 par semaine  

• Poste à temps plein en repos variables (travail weekends et jours fériés selon roulement) 

• Poste en CDD de 3 mois renouvelable. 

Votre profil 

• Vous êtes titulaire d’un CAP ou BEP cuisinier ou BAC PRO restauration ?  

• Vous avez une expérience professionnelle confirmée dans la restauration et dans le 

secteur de la production ?  

• Vous possédez de bonnes connaissances de la règlementation en restauration collective  
hospitalière et en hygiène alimentaire 

Le service de restauration du Vinatier  
recherche un agent de production polyvalent (H/F) 

Venez en apprendre davantage grâce à une fiche de poste plus complète : https://ch-le-
vinatier.gestmax.fr/apply/4594/1/agent-de-production-polyvalent-en-restauration-hospitaliere-h-f 

 
Si des questions persistent, n’hésitez pas à contacter la cellule recrutement :  

_Cellule_Recrutement@ch-le-vinatier.fr 


